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}/& * Introduccién

Personal de calidad, Disefiadores, * Buenas prdcticas de Manufactura

Mercadologos y exportadores. . .
» Buenas practicas agricolas

* Temas varios:
Estédndares de identidad
Alimentos enlatados de poca acidez
Alimentos acidificados
Aditivos alimenticios

« Etiquetado de alimentos
(incluye etiquetado nutrimental)

+ Ley de Bioterrorismo

. « Sistemas de Calidad HACCP
IQ. Hernando Garcia Becerra

+Ley de Modernizacién de la FDA

SOCIO $ 2,750.00 + IVA

NO SOCIO $ 2,850.00 +IVA APLICACION

DE LA NORMA
NOM-251-SSAj





